
M E NM E N ÙÙ  B I S T E C C A B I S T E C C A M E NM E N ÙÙ  V E G G I E V E G G I E
Beefsteak Tatar wie bei Dario Cecchini mit 
Umami Dressing aus 17 Komponenten

Dario Cecchinis Roastbeef mit Bergamotte-
Salbei Mayo und Pfl aumenstreusel

PPURA Urkorn-Pasta (Bio-Emmer aus der 
Toskana) mit Variation von Brastao al Midollo by 
Dario Cecchini – 4 Stunden geschmorte Rinder-
haxe – mit Rosmarin-Crumble Rinderhaxe

Opzionale: Knochenmark mit Pecorino und 
Pilzmousse +18

B I S T E C C A  A L L A B I S T E C C A  A L L A 
F I O R E N T I N A  -  D R Y  A G E DF I O R E N T I N A  -  D R Y  A G E D
1 3|1 0 0 G  ( A B  8 0 01 3|1 0 0 G  ( A B  8 0 0 gg ))
Das Prachtstück der Toskana mit jahrhundert-
alter Tradition: T-Bone Steak aus Filet und 
Rib-Eye (mit Knochen) Selezione Dario Cecchini. 
Mind. 21 Tage am Knochen gereift. Zart und 
von aussergewöhnlicher Qualität. 
Viva la ciccia!

B I S T E C C A  P A N Z A N E S EB I S T E C C A  P A N Z A N E S E
2 8 |2 0 02 8 |2 0 0 gg ,  3 5|3 0 0,  3 5|3 0 0 gg , , 
1 1|1 0 01 1|1 0 0 gg  ( A B  4 0 0 ( A B  4 0 0 gg ))
Das Herzstücks vom „Hintern“: Dieser Cut 
wurde nach Jahrhunderten von Dario Cecchini 
wiederentdeckt und nach dem Ortsnamen der 
Macelleria benannt. Zart und ohne Knochen.

C O N T O R N IC O N T O R N I
Trüff el-Parmesan Kartoff elpüree

Opzionale: Blattsalat mit Joghurt-
Algendressing +8

T I R A M I S U  T O S C A N OT I R A M I S U  T O S C A N O
Hausgemachter Tiramisù mit Cantucci-
Keksen statt Löff elbiskuits

Lauwarme Büff elmozzarella auf Endiviensalat 
mit Olivenpesto Bruschetta

Geschmorter Fenchel nach Mamma Luisas 
Rezept auf Parmesancreme

PPURA Urkorn-Pasta (Bio-Emmer aus der 
Toskana) mit Cime di Rapa und getrockneten 
Tomaten Crumble

G E G R I L L T E  P I L Z EG E G R I L L T E  P I L Z E
Gegrillte Pilze, salzige Zabaione, 
Stracciatella und Lakritz

C O N T O R N IC O N T O R N I
Trüff el-Parmesan Kartoff elpüree

Opzionale: Blattsalat mit Joghurt-
Algendressing +8

T I R A M I S U  T O S C A N OT I R A M I S U  T O S C A N O
Hausgemachter Tiramisù mit Cantucci-
Keksen statt Löff elbiskuits

Sämtliches Fleisch beziehen wir von 
unserem Freund und «Gott des Bistecca» 
Dario Cecchini aus Panzano in Chianti. 
Die Rinder stammen aus biologischer 
Tierhaltung und weiden auf Wiesen in 
einem Naturreservat auf 1.800 Metern 
Höhe.

S E L E Z I O N E S E L E Z I O N E 
D A R I O  C E C C H I N I !D A R I O  C E C C H I N I !
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F I O R E N T I N AF I O R E N T I N A
&  B U B B L E S&  B U B B L E S

B I S T E C C AB I S T E C C A

unserem Freund und «Gott des Bistecca» 

Tierhaltung und weiden auf Wiesen in 



L I M O N C E L L O  S P R I T Z  L I M O N C E L L O  S P R I T Z  99
Limoncello / Prosecco, Soda

V E R M O U T H  S O D A  V E R M O U T H  S O D A  88
Carpano Antica Formula 
Vermouth rosso / Soda

B I A N C O  S O D A  B I A N C O  S O D A  88
Carpano Bianco Vermouth /
Grapefruit /Soda

A M E R I C A N O  C L A S S I C O  A M E R I C A N O  C L A S S I C O  88
Campari / Carpano Antica 
Formula Vermouth rosso / Soda

P A L E R M O - T O R I N O  P A L E R M O - T O R I N O  88
Americano im Carbo-Clique Style:
Companion Aperitivo Sicilian 
Orange / Carpano Bianco Ver-
mouth / Pfi rsich Bitter / Soda

N E G R O N I  C L A S S I C O  N E G R O N I  C L A S S I C O  88
Campari / Del Professore Dry 
Gin / Carpano Antica Formula 
Vermouth rosso 

C O N T E S S A  N E G R O N I  C O N T E S S A  N E G R O N I  88
Negroni im Carbo-Clique Style:
Companion Aperitivo Sicilian 
Orange / Carpano Bianco Ver-
mouth / Del Professore Dry Gin

TO DAY  O N LY G I N  TO N I C  10TO DAY  O N LY G I N  TO N I C  10
Del Professore Dry Gin/Tonic 

S P U M A N T E  - B L A N C H U S -S P U M A N T E  - B L A N C H U S -
T E R R E  D I  C U S T O D I AT E R R E  D I  C U S T O D I A
Umbrien / Trebbiano, Grechetto / 
Tankgärung. Reife Steinfrüchte 
mit frischer Note.

G L A SG L A S  9  9   F L A S C H EF L A S C H E  3 83 8

F R A N C I A C O R T A  D O C GF R A N C I A C O R T A  D O C G
- B R U T -  C A ’  D E  P A Z Z I - B R U T -  C A ’  D E  P A Z Z I 
Lombardei / 90% Chardonnay, 
10% Pinot/Bianco / Traditionelle 
Flaschengärung / 18 Monate.
Blumig, fruchtig, frisch/Mit 
Brioche-Note.

G L A SG L A S  1 11 1  F L A S C H EF L A S C H E  4 84 8

F R A N C I A C O R T A  D O C G F R A N C I A C O R T A  D O C G 
- S AT É N - C A’  D E  P A Z Z I  - S AT É N - C A’  D E  P A Z Z I  5 85 8
Lombardei / 100% Chardonnay / 
Traditionelle Flaschengärung / 
24 Monate. Brioche, Zitrus-
früchte, Mandel, Apfel / kombi-
niert mit einer cremig-seidigen 
Perlage 

F R A N C I A C O R T A  D O C G F R A N C I A C O R T A  D O C G 
- R O S É - C A ’  D E  P A Z Z I  - R O S É - C A ’  D E  P A Z Z I  6 86 8
Lombardei / 50% Chardonnay, 
50% Pinot Nero / Traditionelle 
Flaschengärung / 24 Monate. 
Zarte Beeren-Noten. / frisch. 
Von komplexer Schlichtheit.

C H A M P A G N E R C H A M P A G N E R 
- B R U T -  R U I N A R T  - B R U T -  R U I N A R T  1 2 81 2 8
57% Pinot Nero, 40% Chardonnay
3% Pinot Meunier / Traditionelle 
Flaschengärung  / 36 Monate. 
Reife Früchte,Mandel, Hefegebäck
„Lovely Harmony!“ 
(Wine Specator. 91/100)

D O M  P E R I G N O ND O M  P E R I G N O N
- V I N T A G E -  2 0 1 3- V I N T A G E -  2 0 1 3  2 9 8 2 9 8

P O R S E O  - B I A N C O -P O R S E O  - B I A N C O -
Z I O  P O R C O  W I N E SZ I O  P O R C O  W I N E S
Veneto / Vespaiolo, Gaganega  / 
Sauvignon blanc / Maracuja, 
Birne, Pfi rsich / Mineralisch 
mit leichter Kräuternote.

G L A SG L A S  99  F L A S C H EF L A S C H E  3 83 8

L E  G R A N C E  2 0 1 9 L E  G R A N C E  2 0 1 9 
- B I A N C O -  C A P A R Z O  - B I A N C O -  C A P A R Z O  5 8 5 8 
Toskana / Chardonnay, Sauvignon 
blanc und Traminer. Umfang-
reiches Aromaspektrum mit 
Anklängen von Gewürzen und 
Dörrobst. 9 Monate in kleinen 
Barrique Fässern.

R O S S O  D I  T O S C A N A  I G T  R O S S O  D I  T O S C A N A  I G T  
- R O S S O -  C A P A R Z O  - R O S S O -  C A P A R Z O  3 83 8
Toskana / Sangiovese / Kirsche, 
dunkle Beeren. Leichte 
Kräuternote.

C H I A N T I  C L A S S I C O C H I A N T I  C L A S S I C O 
R I S E R V A  D O C G R I S E R V A  D O C G 
2 0 1 9  - R O S S O -2 0 1 9  - R O S S O -
B O R G O  S C O P E T O  B O R G O  S C O P E T O  5 85 8
Toskana / Sangiovese. Eingelegte 
Kirschen, Mandeln. Intensiv, 
fein, elegant.

B R U N E L L O  D I  M O N T A L -B R U N E L L O  D I  M O N T A L -
C I N O  D O C G  2 0 1 8C I N O  D O C G  2 0 1 8
- R O S S O - C A P A R Z O  - R O S S O - C A P A R Z O  8 88 8 
Toskana / Sangiovese. Ein Top-
Wein des historischen Brunello 
Produzenten: Waldbeeren, süße 
Gewürze, Kräuter. Rund, 
elegant, saftig. 
(James Suckling,94/100)

A C Q U A  M O R E L L IA C Q U A  M O R E L L I
Still / Sprudel

G L A S  0 . 2 5G L A S  0 . 2 5 ll   33
F L A S C H E  0 . 7 5F L A S C H E  0 . 7 5 ll  77

L E M O N S O D A  0 . 2 L  L E M O N S O D A  0 . 2 L  3 . 53 . 5
O R A N S O D A  0 . 2 L  O R A N S O D A  0 . 2 L  3 . 53 . 5

P O R E T T I  0 . 3 3 L  P O R E T T I  0 . 3 3 L  44
E S P R E S S O  E S P R E S S O  22
E S P R E S S O  M A C C H I A T OE S P R E S S O  M A C C H I A T O  2 . 5 2 . 5

L I M O N C I N OL I M O N C I N O
D E L L’ I S O L A ,  C A F F O  6D E L L’ I S O L A ,  C A F F O  6
Limoncello aus sonnengereiften
Zitronen Kalabriens. / Ohne Aro-
men / 1.5 kg Zitronen pro Liter!

G R A P P A  O P T I M A ,G R A P P A  O P T I M A ,
N O N I N O  8N O N I N O  8
Eleganter Grappa von der ‘Besten 
Destillerie der Welt 2019‘ laut 
Wine Enthusiast / 3 Jahre im 
Eichenfass gelagert.

B U B B L E S
B U B B L E S V I N OV I N O A P E R I T I V O  C O NA P E R I T I V O  C O N

B I R R AB I R R A C A FC A F ÉÉ

B I B I T AB I B I T A

D I G E S T I V ID I G E S T I V IA P E R I T I V O  S E N Z AA P E R I T I V O  S E N Z A
S E N Z A  S E N Z A  R O S S O  S E N Z A  S E N Z A  R O S S O  88
Martini Vibrante 0.0% / 
Grapefruitsherbet / Limetten-
saft / Soda

S E N Z A  S E N Z A  B I A N C O  S E N Z A  S E N Z A  B I A N C O  88
Martini Floreale 0.0% /
 Zitronensherbet / Orange / Soda

S A N  B I T T E R  0 . 1 L  S A N  B I T T E R  0 . 1 L  33
C R O D I N O  0 . 1 L  C R O D I N O  0 . 1 L  33




